¢ La tercera
industria?

A partir de la sinergia entre el sector agricola y la

acuicultura de la macrozona sur, integrantes de la
cadena productiva y académicos pl.ultc AN un

dcs.lhu' la generacion de ingredientes funcionales
y sustentables para una éptima nutl'wmn en

produccién en peces, en un escenario de cambio
climitico, escasez hidrica y demandas por nuevos
insumos nutricionales.
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Agricultura de la zona sur tiene gran potencial

La nueva revolucion alimentaria: el vinculo
entre el sector acuicola y el sector agricola
que ofrece importantes oportunidades

Impulsar una tercera
industria a partir de
la sinergia entre el
sector agricolay la
acuicultura de la ma-
Crozona sur se ve co-
mo un objetivo para
los integrantes de la
cadena productiva y
académica.

es puntos de importancia
arcan ala Araucaniaen el
érea de la produccion acui
cola: es una gran producio-
rade alevines para la salmo-
nicultura (en esta region estd gran
parte de la “maternidad” de los sak
mones que se producen a nivel no-
cional), es proveedora importante
de insumos nufricionales de origen
vegetal para la elaboracién de ali-
mento para peces y con mucho més
potencial, y.en esta regién se encuen-
tra un polo de investigacion y desa-
rrollo impulsade por la Universidad
Catdlica de Temuco y que se vincu-
la @ nivel nacienal e internacional
con los top fen en investigacién y la
industria. Esos tres punios polencio-
rfan la generacién de una nueva re-
volucién alimentaria que algunos
han llamado la revolucién Calipso:
una fercera industria a parfir de la si-
nergia enfre el sector agricola y acui-
cola en la macrozonasur.

Asi quedé reflejado en un encuen
fro que reunid a diversos actores de
la cadena productiva del salmén, de

Deizquierda a derecha: Patricio Dantagnan, UCT; Mdnica Betancor, Unive

AN
rsidad de Stirling, Escocia

y Daniel Montero, Universidad de las Paimas de Gran Canaria, Esparia.

produccion de peces, y del mundo
agricola del pais y el extranjero en
torno al tema “Ingredientes funcio-
nelesy sustentables para una dptima
nulricién en produecién en peces, en
un escenario de cambio climdtico,
escasez hidrica y demandas por
nuevos insumos nutricionales”.

La actividad fue liderada por el Lo-
boratorio de Nutricién y Fisiclogia
de Peces de la Facultad de Recursos

Naturales a través del Nicleo de In-
vesfigacion en Produccion Alimentc-
riat (NIPAUCT], y contd con el impor-
tante apoyo del Instituto Interdiscipli-
nario del Agua Rukako, del Docio-
rado en Ciencias Agropecuarias de
la UCT, de Salmones Antérfica y del
Programa Tecnoldgico para la Pro-
duccién Local de Insumos Mutricio-
nales para la Acviculura PTECIN
VA) impulsado por la Corporacién

de Fomento de la Produccidn de Chi-
le (Corfo) que lidera la empresa Sal
mones Antartica e INIA Carillanca,
ydel cualla UCTes parte, junfo a la
Universidad de Chile, SAPROSEMy
VEHICE.

El Dr. Patricio Dantagnan, quien es
profesor fitular de ki Universidad Co-
t6lica de Temuco, cofundador y di-
rector del Laboratorio de Nuricién
y Fisiologia de Peces, ademds de
miembro activo del NIPA de la mis-
ma casa de estudios, sefiald que es-
fe “esfuerzo colectivo buscé confri-
buir al avance de la acvicultura y la
agricultura, vinculando ambos ru-
bros para crear una terceraindustria
que nazca desde la conciencia de
gue nos enconframos en un escena-
rio de desafios globales como el
cambio dimético y la escasez de re-
cursos hidricos, tal como lo busca el
PTECINVA que, con el apoyo de
Corfo, permite articular ol sector pri-
vado con el Estado y la academia
para mantener un desarrollo sosteni-
ble”.
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DATOS:

-Chile es el segundo produc-
tor de salmén en el mundo.

-la salmonicultura es el mo-
tor de la economia del surde
Chile.

- El 70% de la estructuia de
costos de la produccion acu-
cola estd dada por el alimen-
to que se le da a los peces.

- Chile importa el 8590%
de los materias primas que
constituyen el alimento de los
peces, nuesro palis, ka Regién
de Lo Araucania y toda la ma-
crozona sur, podrian contri-
buir a reducir esta brecha

AGRICULTURA SOSTENIBLE

Cabe destacar que los insumos ve-
getales nutricionales provenientes de
cultives de la Regién de La Arauca-
nia y zona sur del pais pueden ser uti-
lizados como una fuente sostenible
de profeinas y aceites para su uso en
la dieta de salménidos generando
grandes posibilidades para la agri-
cultura con cullivos como la canolg,
lupino, trigo, comelina y ofros de in-
terés.

Conrespecto aesto José Luis Trejos,
gerente de Sistemas de Gestion de la

empresa VITAPRO Chile 5.A, mani- |

festd que “la produccién agricola es
relevante porque forma parte de un
porcentaje importante de la férmula
del dlimento para pecesy ahi lo que
nosofros necesitamos es una agricul-
tura cada vez més sostenible. En ese

senfido nosotros como pais tenemos |

una venlaja competifiva diferencia-
dora con el resio de la agriculiura de
latinoamericana, porque Chile estd

catalogado como un pais donde la

produccién de ingredientes prove-
nientes de los cullivos agricolas cuen-
ta con leyes laborales y ambientales
bastante fuertes, lo que permite de-
mostrar que es de baijo riesgo y sos-
fenible para la certificacién”.

“En Chile nos abastecemos mucho
de trigo y aceite de canola, vamos
avanzando en materia de sostenibi-
lidad y requerimos capturar un volu-
men de ingredientes provenientes de
cultivos agricolas que podamos in-
corporar rdpidamente. Vemos con
buenos ojos que regiones como esta
vayan conversando con los produc-
tores acuicolas porcue necesitamos
volumeny sostenibilidad, si nos abas-
tecemos de productos agricolas chi-
lenos es sostenible y mucho mas be-
neficioso porque disminuimos la emi-
sién de gases de efecto invernadero
por fraslado por ejemplo”, sefiald Jo-
sé Luis Trejos.

Entre los invitados internacionales
Ménica Betancor, doctora en Cien-
cias del Mar, experta en nutricién de
peces y profesora asociada en el Ins-
tituto de Acuicultura de la Universi-

dad de Stirding, Escocia, sefialé que
una de las demandas de las empre-
sas en Europa y fambién en Chilees
la sostenibilidad “desde el punto de
vista de la huella de carbono y del
cdleulo que cadaingrediente posee,
asi como del uso del agua y de fie-
rra, hemos avanzado desde caleu-
lar solamente el contenido nufricional
de un ingrediente o de un aditivo, a
sumar un parémetro que fiene alio
impacto en el medio ambiente, y por
eso la importancia de buscar ingre-
dientes locales que disminuyan la
huella de carbono v la huella hidri-
ca”.

En fanto, el seremi de Agricultura,
Héctor Cumilaf, en reunién con in
vestigadores internacionales invite-
dos cl Seminario indicé que “quie-
ro relevar la iniciativa de la Univer-
sidad Catélica con este inferesante
seminario y sefialar que es clave po-
der generar alternativas para nues-
tros agricultores y agriculioras. Ester
mos en un conlexto de cambio dimé
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ficoy ademds los cultivos radiciona-
les estéin pasando por una situacién
compleja, por situaciones exfernas,
lo que nos obliga a buscar dlternati-
vasy la nutricién para el mundo acui-
cola desde el mundo del agro es una
dliernativa muy interesante que de-
bemos explorar y por supuesto fra-
bajar con el mundo académico”.

SEMINARIO

Temas como “Futuro y oportunida-
des para la produccién de nuevos in-
gredientes sustentables y funciona-
les para la nutricién acuicola”, dic-
tado por la Dra. Ménica Belancor;

“Esirategias nutricionales para la
mejora de la salud y bienestar en pe-
ces”, ponenciadictada por el Dr. Do
niel Montero, catedrdtico de la Uni-
versidad de Las Palmas de Gran Ca-
naria, Espafia; “Futuroy produccién
de prebidticos y probidticos de inte-
rés en produccién animal”, dictada
porel Dr. Wellison Pereirg, Invesfiga-
dor postdocioral de la Escuela de
Ciencias Farmacéuticas de la Uni-
versidad de Sao Paulo, Brasil; “For-
talecimientoy valorizacién de la pro-
duccién primaria de materias primas
de origen vegetal generadas en la
macrozona sury austral de Chile pa-
ra el desarrollo de diefos en laindus-
fria acvicola”, dictada por la Dra.
Claudia Osorio, directora Regional
de INIA Carillanca; “Validacion de
la canola omega 3 genéficamente
medificada como alternativa agro-
némica en Chile”, presentada por
Claudia Acosta, sub gerente de In-
vestigacién y Desarrollo e Innova-
cién de Agrotop; “Aquaterra de
Nussed —Omega 3 Canola Oil. Tec-
nologyia disponible desde la agricuk
tura a la Acvicultura”; dictada por
el Mg. Pablo Berner, Gerente de
Acuicultura en Chile de Nuseed; y
"Validacién piloto de ingredientes
vegetales locales: Digesfibilidad,
rendimiento productivo y composi-
cién del filete en trucha arcoiris”,
presentada por el Dr. Jurij Wacyk,
profesor asociado de la Faculiad
de Agronomia de la Universidad
de Chile, fueron unas de las 28 po-
nencias que se presentaron en el
seminario de dos jornadas comple-
tas que abarcaron una serie de fe-
méficas en torne al sector acuicola
y nufricién animal y en el que se
compartieron y visibilizaron inves-
tigaciones desarrolladas en el Lo-
boratorio de Nutricién y Fisiologia
de Peces de la UCT y en colabora-
cién con olras universidades nacio-
nales y exiranjeras, y se incentivé
atoda la cadena productiva a in-
volucrarse y descubrir el valor de la
ciencia para la sustentabilidad de
esta importante industria del pais y
esta nueva revolucién alimentaria
que tiene positivas proyecciones
para el sector agricola y acuicola
de la zona sur.
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